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Catering & Events

16.45 Uhr Empfang am Welcome-Desk

17.00 Uhr Apéro

17.45 Uhr 3-Gang-Menu serviert

22.30-23.30 Uhr Schlummertrunk

06.08. — 23.08.2025

16.30 Uhr Empfang am Welcome-Desk
16.45 Uhr Apéro
17.30 Uhr 3-Gang-Menu serviert

22.00-23.00 Uhr Schlummertrunk



Speisen Fleisch- & Kaseplattli
mit eingelegtem Gemdise, Dip-Variationen und frischem Baguette

Getranke Mineralwasser, Sussgetranke
Bier
Prosecco, Weisswein, Roséwein

Vorspeise Baguette mit gesalzener Butter
Riebli-Terrine mit Sesam Crumble
und Granny Smith Apfel

Hauptgang Entrecéte vom Rind am Stlck
an getruffeltem Jus mit Rucola
Selleriepuree und Marktgemise
Vegetarische / Vegane Alternative:
Dreierlei grillierter Blumenkohl an Chermoula
mit Granatapfel, Pistazien und Mandel-Joghurt

Dessert Tarte au citron
mit weisser Schokolade, Kumquat und Minze
Vegetarische / Vegane Alternative:
Fruchtschale mit Sorbet

Getranke Mineralwasser, Slssgetranke
Bier
Weisswein, Roséwein, Rotwein
Kaffee, Espresso, Tee

Speisen Chips & Sticks
Kambly Guetzli

Getranke Mineralwasser, Siissgetranke
Bier

Weisswein, Roséwein, Rotwein
Kaffee, Espresso, Tee

Angebotsanpassungen sind jederzeit mdglich.

Lebensmittel-Allergien und -Intoleranzen

Bitte informieren Sie unseren Gastronomiepartner Giber eventuelle Allergien oder Intoleranzen nach der Buchung lhres
Gastronomieangebots und spatestens 7 Tage vor lhrem Restaurantbesuch unter info@twentyfourseven.ch.

Da bei Zoliakie die Zubereitung der Speisen in einer separaten Kiiche stattfinden muss, kdnnen wir darauf leider nicht
eingehen.



